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ESPReSSO / 5,00
Carruccino / 8,00
AmeRIcano / 7,00

VINo poLce aL caLice / 14,00
Richiedi la nostra drink list per un digestivo o un dopo pasto

DeSSeRrts

PIStaCCHIO, RICOtta € FRUCLI DI BOSCO / 14,00
Semifreddo al pistacchio, cremoso alla ricotta e frutti di bosco

San BayLon / 14,00
Bavarese allo zabaione, biscuit al caffé con croccante al grue di cacao,
ganache al caffe, Marsala

POMODORO, BASILICO € OLIO D'OLIVA / 14,00
Cake al basilico e olio, crema al basilico, pomodoro confit affumicato
e neve all’olio

VaniGLIa, CARAMELIA € SALSA MOU / 14,00
Il'mio baba alla vaniglia, namelaka al Caramelia Valrhona
e salsa mou leggermente salata

AGRUMI DAL ONDO / 14,00
Frolla al limone, cremoso al bergamotto, namelaka al lime e yuzu

La seLezione pel FORmMaaGai / 18,00

Il cliente ¢ pregato di comunicare al personale di sala la necessita
di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dellordinazione.

Le procedure HACCP tengono conto del rischio da contaminazione crociata, tuttavia le operazioni di manipolazione / preparazione /
somministrazione di alimenti e bevande possono comportare la condivisione di aree e utensili, pertanto non puo essere escluso il possibile
contatto tra prodotti alimentari e altri prodotti alimentari contenenti allergeni.

*il pesce destinato a essere consumato crudo o praticamente crudo ¢ stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva (-20°C per 24 ore)
conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004 ¢ dellordinanza Ministeriale del 12/05/1992 per prevenire il rischio Anisakis. |
b Prodotto congelato. | 8 Prodotti di difficile reperibilitd o non stagionali possono essere congelati. | 8 Prodotto sottoposto a un processo
di abbattimento termico negativo per preservarne la salubritad.



